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Chrzest i I komunia święta. 
 

Wielce Szanowni  
Rodzice i Opiekunowie  

Przyjęcie  sakramentu chrztu jak też I komunii świętej 
jest szczególnie ważnym etapem w życiu każdego młodego człowieka i 
niewątpliwie doniosłym wydarzeniem dla rodziców i opiekunów.  
Najważniejsza częścią tej wzniosłej uroczystości odbywa się bez wątpienia w 
Świątyni w obecności duchownych i innych  dzieci przyjmujących ten św. 
sakramenty. 
Chcąc nadać temu jakże podniosłemu wydarzeniu w życiu  bardzo młodego 
człowieka, szczególnie uroczysty charakter pozostaje organizacja przyjęcia w 
gronie rodziny i życzliwych osób. 
Wychodząc naprzeciw Państwa zapotrzebowaniu, proponujemy zorganizowanie 
tegoż spotkania w pięknym i stylowym Dworku Kosińskim pośród życzliwego i 
kompetentnego personelu Ośrodka. 
      

Przedstawiamy naszą propozycja menu w 
3  ZESTAWACH 

 

ZESTAW     Nr. 1 – 60,00 zł/os 

    Menu:   

    Gorące dania: 

     -  zupa 

(do wyboru: rosół domowy z makaronem, krem borowikowy, brokułowa z 

groszkiem  ptysiowym, krem z kury, żur w chlebku)                                                           
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        -  2 sztuki mięsa na osobę ( do wyboru : kotlety schabowe panierowane, po 

kowalsku, a’la Kosin zraz zawijany, karkówka z sosem, udko kurze faszerowane, 

kotlet z piersi kurczaka, kotlety de-volay, mielony)                                                                    

        - ziemniaki z wody ( do wyboru: ziemniaki pieczone, smażone, talarki frytki)                     

        - zestaw trzech surówek  (do wyboru: buraczki, groszek z marchewką, 

wiosenna, z porą, z kapusty pekińskiej, kalafior, brokuły)                                                          

         Desery: 

- ciasto + tort (do wyboru ciasta: sernik, jabłecznik, makowiec, capuccino, toffi, 

w-zetka, z galaretką)                                                                                                 

- kawa - herbata                                                                                          

- owoce                                                                                                          

- sok owocowy 1l/os.                                                                                     

- woda mineralna                                                                                           

 

ZESTAW Nr. 2 – 80,00 zł/os. 

                                    Menu:  

           Dania gorące: 

- zupa (do wyboru: rosół domowy z makaronem, krem borowikowy, brokułowa z 

groszkiem ptysiowym, krem z kury, żur w chlebku)                                                           

- 2 sztuki mięsa na osobę ( do wyboru: kotlety schabowe: panierowane, po 

kowalsku, a’la Kosin, zraz zawijany, karkówka z sosem, udko  kurze   faszerowane, 

kotlet z piersi kurczaka, kotlety de-volay, mielony)                                                                   

- ziemniaki z wody ( do wyboru: ziemniaki pieczone, talarki ,frytki)                                            

zestaw trzech surówek (m.in. do wyboru: buraczki, groszek z marchewką, 

wiosenna, z porą, z kapusty pekińskiej, kalafior, brokuły) 

              Desery                                                                                 

- ciasto + tort (do wyboru ciasta: sernik, jabłecznik, makowiec, capuccino, toffi, 

w-zetka, z galaretką)                                                                                                                  



- kawa , herbata                                                                                          

- owoce                                                                                                          

- sok owocowy 1l/os.                                                                                     

- woda mineralna                                                                                           

               Zestaw kolacyjny:  

-  barszcz z krokietem (do wyboru: żur  wiejski z jajkiem i białą kiełbasą, żur w 

chlebku, bogracz węgierski, boeuf strogonow)  

-  szaszłyk ( do wyboru golonka po bawarsku lub gotowana z kapustą zasmażaną) 

-   sałatka ( do wyboru: jarzynowa, pieczarkowa, selerowa, kalabria, szwedzka, z 

serem, fetą, gyros, chińska z makaronem, brokułowa) 

 

ZESTAW NR 3 – 100,00 zł 

         Menu: 

- zupa (do wyboru: rosół domowy z makaronem, krem borowikowy, brokułowa z 

groszkiem ptysiowym, krem z kury, żur w chlebku)                                                           

- 2 sztuki mięsa na osobę ( do wyboru: kotlety schabowe: panierowane, po 

kowalsku,a’la Kosin, zraz zawijany, karkówka z sosem, udko kurze faszerowane, 

kotlet z piersi kurczaka, kotlet de-volay,mielony)                                                                       

- ziemniaki z wody ( do wyboru: ziemniaki pieczone, talarki, frytki )                                           

- zestaw trzech surówek  (do wyboru: buraczki, groszek z marchewką, wiosenna, 

z porą, kapusty pekińskiej, kalafior, brokuły) 

        Desery                                                                                 

- ciasto + tort (cista do wyboru: sernik, jabłecznik, makowiec, capuccino, toffi, w-

zetka, z galaretką)                                                                                                 

- kawa, herbata                                                                                          

- owoce                                                                                                          

- sok owocowy 1l/os.                                                                                     

- woda mineralna                                                                                           



                   Kolacja:                                                                        

- barszcz z krokietem (do wyboru: żur wiejski z jajkiem i białą kiełbasą, w 

chlebku, bogracz węgierski, beaf strogonow)  

- szaszłyk lub do wyboru golonka po bawarsku, gotowaną z kapustą zasmażaną) 

- sałatka ( do wyboru: jarzynowa, pieczarkowa, selerowa, kalabria, szwedzka, z 

serem fetą, gyros, chińską z makaronem, brokułowa) 

   DODATKOWO proponujemy: 

- zimne zakąski  w postaci ( do wyboru: kurczak faszerowany, schab ze śliwką, 

galareta drobiowa, śledzie w 2 rodzajach, rybę po japońsku, po grecku i  

faszerowane pieczarki ). 

 

Podana powyżej kalkulacja cenowa obejmuje także koszt 

przygotowania, wynajęcia sali w Dworku Kosińskim i obsługi 

kelnerskiej. 

Dodatkowo proponujemy dla miłych gości wynajem pomieszczeń 

hotelowych w cenach promocyjnych. 

Szczegółowych informacji w przedmiocie organizacji imprezy oraz 

menu, telefonicznie ,e-mailowo bądź w trakcie bezpośredniej 

rozmowy, udzielają sympatyczne i kompetentne Panie zatrudnione w 

Ośrodku Kosińskim.  

Adresy i telefony kontaktowe zostały podane w pierwszej części 

naszej oferty. 
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